
Produkt PRODUKT Lateinischer  
Name Grösse Ladenpreis Fr. 

pro100 g
Regenbogenforelle 
FRISCH
küchenfertig, ausgenom-
men, mit Haut, mit Kopf

Oncorhynchus mykiss Ca. 500 g pro ganzer 
Fisch, natürlich ge-
wachsen, vakuumiert

3.15

Regenbogenforelle
FILET FRISCH, mit Haut

Oncorhynchus mykiss 130 - 180 g pro Filet 
(2 Filets pro Packung, 
vakuumiert)

4.40

Regenbogenforelle
FILET heissgeräuchert, 
ohne Haut

Oncorhynchus mykiss ca. 180 - 250 g pro 
Packung (2 Filets)

7.15

Lachsforelle FRISCH
küchenfertig, ausgenom-
men, mit Haut, mit Kopf

Oncorhynchus mykiss 750 - 3000 g pro 
ganzer Fisch, natürlich 
gewachsen, vakuumiert

3.35

Lachsforelle
FILET FRISCH, mit Haut

Oncorhynchus mykiss 150 - 200 g (2 Filets 
pro Packung, vakuu-
miert)

4.70

Lachsforelle
FILET heissgeräuchert, 
ohne Haut

Oncorhynchus mykiss ca. 150 - 250 g pro 
Packung (2 Filets)

7.40

Saibling FRISCH
küchenfertig, ausgenom-
men, mit Haut, mit Kopf

Salvelinus alpinus Ca. 1200 g pro 
ganzer Fisch, natürlich 
gewachsen, vakuumiert

4.25

Saibling
FILET FRISCH, mit Haut

Salvelinus alpinus 300 - 600 g (2 Filets 
pro Packung, vakuu-
miert)

6.10

Saibling
FILET heissgeräuchert, 
ohne Haut

Salvelinus alpinus ca. 200 g pro Packung 
(1 Filet)

7.60

Frische Regenbogenforelle, Lachsforelle & Saibling, der ganz besondere «Helvetic Salmon» sowie eine 
Auswahl an frischen Räucherfischen aus lokaler, nachhaltiger Zucht von der Rubigenhof Fischzucht in 
Rubigen bei Bern! Auf Vorbestellung im Fischlädeli erhältlich!  

Sortiments- & Preisliste 
Gültig ab 5.6. 2025   



Produkt PRODUKT Lateinischer  
Name,Herkunft Grösse Ladenpreis Fr. 

pro100 g
Helvetic Salmon 
FRISCH
küchenfertig, ausgenom-
men, mit Haut, mit Kopf

Oncorhynchus mykiss ca. 3 - 3,8 kg pro 
ganzer Fisch, natürlich 
gewachsen, vakuumiert

3.50

Helvetic Salmon
FILET FRISCH, ohne Haut, 
von Hand gezupft

Oncorhynchus mykiss ca. 700 - 1000 g 
pro Filet (1 Seite pro 
Packung, vakuumiert)

8.50

Helvetic Salmon
FILET kaltgeräuchert, ohne 
Haut, in Scheiben ge-
schnitten

Oncorhynchus mykiss ca. 100 g pro Packung 15.10

Seit Januar 2019 führt die Rubingenhof Fischzucht AG eine neue Produktelinie mit der  
Marke «Helvetic Salmon». Es handelt sich hierbei um Lachsforellen aus der Unterart der «Steelhead 
- Forelle».

Nur Fische, die den höchsten Qualitätsanforderungen entsprechen, werden für dieses Produkt 
auserwählt. Die Auslese dafür beginnt schon im Jungfischstadium: Mehrmals werden die Vitalität, 
Korpulenz, das Wachstum und die Färbung der Tiere beurteilt. Haben sie dann nach drei Jahren 
ein Gewicht von vier Kilogramm erreicht, werden sie in der hofeigenen Verarbeitung veredelt. 
Der Fettgehalt des Helvetic Salmon ist gegenüber einem Lachs deutlich geringer, dadurch ist die 
Fleischstruktur etwas fester.

Um den Fischen eine Veredelung zu verleihen, die Ihnen gerecht wird, wurde das Kalträuchern in 
den letzten Jahren angepasst und perfektioniert. Anschliessend wird nur das Beste vom Fisch aus 
den Filetseiten pariert und nach Kundenwunsch verpackt.

Erleben Sie mit «Helvetic Salmon» die Harmonie aus bestem Fisch, Salz und Rauch mit allen  
Sinnen.

Frische Regenbogenforelle, Lachsforelle & Saibling, der ganz besondere «Helvetic Salmon» sowie eine 
Auswahl an frischen Räucherfischen aus lokaler, nachhaltiger Zucht von der Rubigenhof Fischzucht in 
Rubigen bei Bern! Auf Vorbestellung im Fischlädeli erhältlich!  

Sortiments- & Preisliste 
Gültig ab 5.6. 2025   


