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Frische Regenbogenforelle, Lachsforelle & Saibling, der ganz besondere «Helvetic Salmon» sowie eine
Auswahl an frischen Réucherfischen aus lokaler, nachhaltiger Zucht von der Rubigenhof Fischzucht in
Rubigen bei Bern! Auf Vorbestellung im Fischladeli erhéltlich!
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Sortiments- & Preisliste

Giltig ab 5.6. 2025

Lateinisch L is Fr.
Pibdukt PRODUKT ateinischer ck... adenpreis Fr.
Name pro100 g
Regenbogenforelle Oncorhynchus mykiss Ca. 500 g pro ganzer 3.15
" FRISCH Fisch, naturlich ge-
> 4 wachsen, vakuumiert

M kiichenfertig, ausgenom-
men, mit Haut, mit Kopf

Regenbogenforelle Oncorhynchus mykiss 130 - 180 g pro Filet 4.40
FILET FRISCH, mit Haut (213 pro fackiing;

vakuumiert)
Regenbogenfore"e Oncorhynchus mykiss ca. 180 - 250 g pro 715

FILET heissgerduchert, Packung (2 Filets)

ohne Haut

Lachsforelle FRISCH Oncorhynchus mykiss 750 - 3000 g pro 3.35
A kﬁchenfertig, ausgenom- ganzer Fisch, natirlich
M men, mit Haut, mit Kopf gewachsen, vakuumiert

Lachsforelle Oncorhynchus mykiss 150 - 200 g (2 Filets 4.70
FILET FRISCH, mit Haut Fi S cking, vakuu-

miert)
Lachsforelle Oncorhynchus mykiss ca. 150 - 250 g pro 740

FILET heissgerduchert, Pacingli2 Filets)

ohne Haut

%] Saibling FRISCH Salvelinus alpinus Ca. 1200 g pro 425
Ad kﬁchenfertig, ausgenom- ganzer Fisch, natirlich
d menl mit Halllmit Kopf gewachsen, vakuumiert
Saibling Salvelinus alpinus 300 - 600 g (2 Filets 610
FILET FRISCH, mit Haut Pi3, aang, akuu-
miert)
Saibling Salvelinus alpinus ca. 200 g pro Packung 760
(1 Filet)

FILET heissgeréuchert,
ohne Haut
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Fischlideli Hebvetie Sabmon

Frische Regenbogenforelle, Lachsforelle & Saibling, der ganz besondere «Helvetic Salmon» sowie eine
Auswahl an frischen Réucherfischen aus lokaler, nachhaltiger Zucht von der Rubigenhof Fischzucht in
Rubigen bei Bern! Auf Vorbestellung im Fischladeli erhéltlich!

Sortiments- & Preisliste

Giltig ab 5.6. 2025

Lateinischer | Ladenpreis Fr.
Produkt PRODUKT Nalle Herkuntt Grésse pralho;

Helvetic Salmon Oncorhynchus mykiss ca. 3 - 3,8 kg pro 350
FRISCH ganzer Fisch, natirlich

gewachsen, vakuumiert

kichenfertig, ausgenom-
g men, mit Haut, mit Kopf

Helvetic Salmon Oncorhynchus mykiss ca. 700 - 1000 g 8 50
FILET FRISCH, ohne Haut, prafllefi(1 Spite pro

Packung, vakuumiert)
von Hand gezupft

Helvetic Salmon Oncorhynchus mykiss ca. 100 g pro Packung 15.10
FILET kaltgerduchert, ohne
Haut, in Scheiben ge-
schnitten

Seit Januar 2019 fuhrt die Rubingenhof Fischzucht AG eine neue Produktelinie mit der
Marke «Helvetic Salmon». Es handelt sich hierbei um Lachsforellen aus der Unterart der «Steelhead

- Forelle».
§ Nour Fische, die den héchsten Qualitétsanforderungen entsprechen, werden fir dieses Produkt
auserwdhlt. Die Auslese dafir beginnt schon im Jungfischstadium: Mehrmals werden die Vitalitét,
? . Korpulenz, das Wachstum und die Farbung der Tiere beurteilt. Haben sie dann nach drei Jahren

ein Gewicht von vier Kilogramm erreicht, werden sie in der hofeigenen Verarbeitung veredelt.
Der Fettgehalt des Helvetic Salmon ist gegeniber einem Lachs deutlich geringer, dadurch ist die
Fleischstruktur etwas fester.

‘ Um den Fischen eine Veredelung zu verleihen, die Ihnen gerecht wird, wurde das Kaltrduchern in
den letzten Jahren angepasst und perfektioniert. Anschliessend wird nur das Beste vom Fisch aus

den Filetseiten pariert und nach Kundenwunsch verpackt.

Erleben Sie mit «Helvetic Salmon» die Harmonie aus bestem Fisch, Salz und Rauch mit allen
Sinnen.
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